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Wijnfouten

The Art of Tasting

MSc Sensory Science

WSET Niveau 4 Diploma in Wines
Advanced Cicerone®




Introductie

A Watis een wijnfout
d Ongewenst/onaangenaam aroma/smaakbeleving
d Beinvloedt kwaliteit
d Onbedoeld
A Afhankelijk van wijnstijl




Introductie

A Wijnen
d 7 glazen
ART 9F TA‘STING

d  Dezelfde basiswijn
J Aromatoevoegingen (food-grade) Stenca-sriven et o soure

J  Veilig om te ruiken en te proeven

A Deze sessie
J Proberen van wijnen + uitleg

J Mengen

A Powerpointpresentatie




Nat karton

Nat karton
Vochtige kelder
Schimmelig
Mut

Zolder

Oud wasgoed

Tweedehands

winkel

0% 25% 50% 75% 100%



Nat karton Glas 1

Categorle fenolen

Kurk

A
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Cl

Oorzaak
) Drempelwaarde:
Schimmel, chloor, fenolen 4 nanogram/liter

Preventie

Pesticiden, kurk bleken, alternatieve sluitingen






PESTICIDES
s

N’
S
FIRE WILL CAUSE
TOXIC FUMES

LIQUID

ANTISEPTIC
Phenol 0.175% wiv and
Halogenated Phenols 0.68% wiv

Soothes Pain,
Fights Infection

For sore throats,
mouth ulcers, cuts, grazes,
bites, stings & spots







Nat karton Glas 1

1TCA
Alcohol 12%
TCA 0.0000000003% Drempelwaarde:

4 nanogram/liter






Beurse appel Glas 2

Beurse appel

Vert

Modder

Taugé

Boontjes
Onryjpe avocado
Deeg
Kikkererwten
Pompoen
Papaya

0% 25% 50% 75% 100%



Beurse appel Glas 2

acetaldebyde
Categorie: Aldehyden

Fout

Oxidatie j)
Oorzaak
Drempelwaarde:

Fermentatie, oxidatie 10 mg/L

Preventie

Zuurstof, gezonde vergisting, SO,






Kool

Rotte groenten
Vuilnisemmer
Camembert
Zuurkool

Ui

Riool

Kimchi
Bedorven vlees

Braaksel

0% 25% 50% 75% 100%




methyl mercaptaan
Categorie: zwavelverbindigen

Fout

Reductie, licht

QOorzaak

Gestresste gist

Preventie

Voedingsstoffen, zuurstof, flessluiting

Remedie

Zuurstof, koper

H
\
\"‘C:_ S\
Drempelwaarde:
4 ug/L
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Pleister Glas 4
[

Pleister

Blauwe kaas

Boerenerf
Plastic

Leer
Roodkorstkaas
Turt
Schapenwol
Paardendeken

Geitenkeutels

0% 25% 50% 75% 100%



Pleister Glas 4

4-ethylfenol ‘

Categorie: fenolen + Q
Fout OH
Brettanomyces (Brett)
Oorzaak
Fermentatie, vat, fles Drempelwaarde:
15 ug/L

Preventie

Restsuiker, gistnutri€énten, sulfiet, hygiene



Gisttypen



Fenolen

OH

HO

HO
O HO

OH




ortho-

nasaal retro-

nasaal







Popcorn
Zonnebloempitten
Lweet

Pinda

Velletje van worst
Hondenpoot
Urine

Basmatiryst

Brood
Muis

0% 25% 50% 75% 100%




ortho-

nasaal retro-

nasaal




ATHP
Categorie: pyridinen

Popcorn Glas 5

Fout

Muis

QOorzaak

Drempelwaarde:

Melkzuurbacterién
S ug/L

Preventie

Sulfiet, gecultiveerde gist/bacteri€n, zuurstof






Azyn

Cider

Kombucha

Augurken

Saladedressing

0% 25% 50% 75% 100%



azijnzuunr
Categorle zuren

Vluchtig zuur

Azijnzuurbacteri'e'n

Preventie

Zuurstof, hygiene

Drempelwaarde:
150 mg/L






Drielingszenuw

Tensor
Tympani

Tensor
Palati

Parotid

gland —M



uren



A Herhaling

N N WD

Nat karton
Beurse appel
Kool
Pleister
Popcorn

Azijn

TCA

acetaldebyde
methyl mercaptaan
4-ethyl fenol
ATHP

azynzunr

Kurk

Oxidatie
Reductie
Brettanomyces
Muis

Vluchtig zuur



A Blend beurse appel en kool

1 Nat karton TCA Kurk

2 Beurse appel acetaldebyde Oxidatie

3 Kool methyl mercaptaan ~ Reductie

4 DPleister 4-ethyl fenol Brettanomyces
5 Popcorn ATHP Muis

6 Azijn azijnzuur Vluchtig zuur



A Blend pleister en popcorn

1 Nat karton TCA Kurk

2 Beurse appel acetaldebyde Oxidatie

3 Kool methyl mercaptaan ~ Reductie

4 DPleister 4-ethyl fenol Brettanomyces
5 Popcorn ATHP Muis

6 Azijn azijnzuur Vluchtig zuur



A Blend pleister/popcorn en azijn

1 Nat karton TCA Kurk

2 Beurse appel acetaldebyde Oxidatie

3 Kool methyl mercaptaan ~ Reductie

4 DPleister 4-ethyl fenol Brettanomyces
5 Popcorn ATHP Muis

6 Azijn azijnzuur Vluchtig zuur



Wijnfouten

 Contacteer Sietze:
Sietze@artoftasting.nl

d Educatieve video’s en posts:
WWWw.instagram.com/artoftasting

A Cursussen, webshop
www.artoftasting.nl

A Leeg glazen in de spuugemmers




